| D e Welne von Frank Cornelissen
_4 also: Ste stehen hier aut mel
; nem Tisch, Hingestellt hat sie
~der Architologe Jan Kiegeland, der friih
im Leben das Graben sein lief und
stattdessen begann, in einem Kernland
archifologischer Funde, niimlich in Ita
lien, nach Weinschiitzen Ausschau zu
halten. Die Funde holt er nach Deutsch-
land und macht sie dort einer Kleinen
und ausgesuchten Klientel zugiinglich.
Klein und ausgesucht: Das heifit hier ge-
wiss nicht ,elitdir”, sondern ist schlichte
Notwendigkeit, weil die Weingiiter, die
Kiegeland mit dnologischem Spiirsinn
findet, ihm jeweils nur wenige Dutzend
Flaschen mitgeben kdnnen - sie keltern
schlicht keine industriellen Mengen.
Dieser Kiegeland wollte mir jahrelang
| die Flaschen von Frank Cornelissen un-
- | terjubeln, einem Hobbywinzer, der nach
| der Jahrtausendwende an die Ausliufer
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Kiegelands Driingen  begann 2010,
pnachdem ich Cornelissen und seine
Weine nach einer Verkostung zusam-
mengefaltet hatte wie noch nie cinen
Winzer davor und danach. Ich fand sei-
ne Kreszenzen absurd schlecht, und den
Hype um diese ersten Naturweine aus
Italien hielt ich fiir cine groteske Ver-
zerrung der Wirklichkeit, Hinzu kam,
dass ich damals der Einzige war, der den
Naturweinfanatikern widersprach, die
mir dann vorhielten, ein dummer alter
Sack zu sein, der einfach nicht kapieren
will, was gute, alternative und ethisch
cinwandfrei gekelterte Weine sind und

| g‘le diese schmecken diirfen, ja sollen.

~ Im Riickblick lisst sich sagen: Ich
hatte recht. Und blieb nicht der einzige

“.  alte Sack, der sich den jungen Wein-Ta-

Hban entgegenstellte, (Uber die Jahre be
griffen auch viele Naturwinzer, dass sie
oft nur tibel riechenden und stinkig
schmeckenden Dreck in Flaschen fiill
ten - und begannen, sleh am konventio
nellen Weinbau zu orientieren, ohne da
bel die Gebote des Naturwein-Kelterns
zu opfern, die da heifien: biodynami
scher Weinbau, keine Mittelchen im
Keller, spontane Vergirung und so we
nig Schwefel wie moglich (ein bisschen
Sehwefel macht Weine haltbarer und
stabiler fiir den Transport).

Die beste Nachricht aber: Cornelis-
sen und ich haben unsere Haltung tiber-
dacht. Er macht jetzt Weine, die man
nach Deutschland transportieren kann,
ohne dass sie dabei umkippen und nach
alter Gazpacho schmecken. Nach dem
Kosten dieser Weine, die jetzt in einer
Moderne angekommen sind, die sie bis-
lang immer nur behauptet haben, bin
ich ein aufrechter Fan geworden.

Was gebe ich auf meine Worte von
gestern? Nichts! Cornelissens Weine
sind ganz wunderbar. Zum Beispiel der
Weifiwein Munjebel aus 2020, eine
Cuvée aus Carricante und Grecanico
durante. Absolut.clean, kein bisschen

Nachgiirung, in der Nase Walnuss und
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Mandarinen, im Mund saty, clegant,
rustikal delikat und tatgichlich einzig
artig — also ¢in Wein, der einen singuli
ren Geschmack mitbringt und auf die
radikale Handschrift des neuen Frank
Cornelissen hinweist, Der rote Munje
bel 2020, eine Cuvée aus Mascalese
rrauben verschiedener Lagen, ist die
perfekte Ergidnzung zum Weiflwein glei
chen Namens und ebenso singuldr am
Gaumen. In der Nase Natursauerteig,
Rumtopf mit Pfeffer, Kirsche, Blaubee
renmatsch und eine Tabaklagerhalle. Im
Mund wieder das rustikal Delikate, das
sich mit Eleganz und Nachhall paart.
Der Chiesa Spagnola aus 2018 ist Cor-
nelissens ,,Bauchwein®, warm und ein
winterkiller; sein teurer Perpetuum aus
2017 ein dichter Saft, der die Briicke zu
altem curopiischem  Weinmachen
schligt. Mit diesem Meisterstiick be-
weist Cornelissen, dass er auch in den
besten Weinregionen der Welt grofie
Weine keltern wiirde. Der Mann ist an-
gekommen. Und ich bei ihm.

”

Manfred Klimek ist Fotograf und
Winzer in ltalien. Hier schreibt er alle
14 Tage Uber Wein und die Welt

gibt es ein Tatar von der Karotte mit ei-
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